
MENÚ EVENTOS
PROPUESTAS PARA GRUPOS

12 – 80 PAX



MENÚ EVENTOS

 RECEPCIÓN

Bebida de bienvenida.

SERVICIO EN MESA

Aperitivo.
Entrantes a compartir.

Plato principal a elegir carne o pescado.
Postre.

BEBIDAS

Agua.
Refrescos.

Vino blanco y tinto.
Cerveza.

Café e infusiones.

OPCIONAL

Licores en mesa. / 3 € + IVA

Copa de Cava. / 3,50 € + IVA

Petit Four. / 1,50 € + IVA

A LA MESA
01

MÍNIMO 12 PAX – MÁXIMO 30 PAX
55 € + IVA



 Pensado para una recepción, presentación o 
encuentro de una hora. 

INCLUYE

3 variedades de bocados fríos.
2 variedades de bocados calientes.

1 pequeño bocado dulce.
Agua, refrescos, cerveza y vino.

Servicio de camareros en bandeja.

EL APERITIVO
02

MÍNIMO 15 PAX – MÁXIMO 50 PAX
30 € + IVA
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Pensado para sustituir una comida o cena, con 
una duración aproximada de 90 minutos.

RECEPCIÓN

Bebida de bienvenida. (Durante 20’)

SERVICIO DE CÓCTEL

4 variedades de bocados fríos.
4 variedades de bocados calientes.
2 elaboraciones más completas o 

servidas en pequeño formato.
2 variedades dulces.

BEBIDAS

Agua y refrescos.
Cerveza.

Vino blanco y tinto.

OPCIONAL

Estación temática.
Corte o presentación especial.

Barra de cócteles.

EL ENCUENTRO
03

MÍNIMO 15 PAX – MÁXIMO 50 PAX
60 € + IVA
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Adecuado para reuniones, jornadas de 
formación, congresos o descansos de trabajo.

Duración del servicio de comida 30’.

BEBIDAS CALIENTES

Café.
Selección de infusiones.

BEBIDAS FRÍAS

Agua.
Zumos.

Limonada.

FORMATOS

COFFEE BÁSICO

Bebidas y selección de dulces 
artesanales. / 12 € + IVA

COFFEE COMPLETO

Bebidas, dulce, salado, fruta y 
yogur con granola. / 18 € + IVA

COFFEE CANDO

Bebidas, dulce, salado, fruta, yogur con 
granola y selección de embutidos. / 22 € + IVA

ENTRE HORAS
04

MÍNIMO 8 PAX – MÁXIMO 80 PAX
A PARTIR DE 12 € + IVA
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CONFIRMACIÓN & CONDICIONES 

La reserva se dará por confirmada una vez se reciba el contrato cumplimentado y firmado, así como el pago 
del primer depósito. El importe restante se abonará como muy tarde una semana antes de la fecha del ser-
vicio. Siete días antes del servicio, el establecimiento deberá tener la confirmación final del número de co-
mensales, menú escogido y posibles intolerancias alimentarias a tener en cuenta. Se aceptará un margen de 
variación de hasta cinco comensales sobre el número confirmado. En el caso de cancelación del servicio, los 
depósitos realizados a cuenta no serán reembolsables.


